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| XVI.
EN STATISTISK ANALYSE AV BAKEPROVER.)

Hosten 1935 fikk Universitetets Socialekonomiske Institutt
anmodning fra direkter Osmundsen ved Kristiania Bred-
fabrik om 4 ta opp til undersekelse visse statistiske sparsmal
vedrerende bredproduksjonen. Instituttet erklerte seg villig.
Det ble holdt en forberedende konferanse i september 1935
som nevnt i direktor Osmundsens artikkel «Godt og billig
bred». Man bestemte seg til i forste omgang & konsentrere
seg om et produksjonsteknisk problem, nemlig a gjennom-
drofte statistisk en rekke bakeprover som var utfort pd Kri-
stiania Bredfabrik. Undersokelsen ble bekostet av Bradfabrik-
ken. Jeg ledet arbeidet; materiallbearbeidelsen og regnear-
beidet blet utfort av cand. oecon. Pivind Sundsbe. Arbeidet

"ble avsluttet 1 oktober 1936.

Den undersekelsen som her er gjort, er pd mange mater et
skoleeksempel pa hva en kan f3 ut av et tallmateriale nar det
underkastes en rasjonell bearbeidelse ved passende matematisk-
statistiske metoder. En almenfattelig framstilling av gangen
i undersekelsen, og av de resultater en kom til, kan derfor
kanskje vare av interesse.

Materialet omfattet 46 bakeprever fra Kristiania Brod-
fabrik. For hver prove hadde vi folgende opplysninger. For
melets vedkommende: proteininnhold, syregrad, vanninnhold
og aske, alt regnet i prosent. For deigens vedkommende: deig-
utbyttet, gjeringsevnen, gjeringstoleransen og smidigheten.
For brodets vedkommende: bredkvaliteten. Oppgavene over
melets egenskaper og deigutbyttet var laboratoriemessige mél-
inger, de andre oppgaver var skjennsmessig fastsatte karak-
terer. Deigutbyttet er nermest et mal for mengden av tilsatt

~ vann. Vanntilsetningen i prosent er nemlig tilnermelsesvis lik
“deigutbyttet minus 100. Resultatet av de 46 bakeprover cr
gitt i tabellen. Her er milenhetene tilpasset slik at tallene
far en bekvem form for det numeriske regnearbeide. Et hoyt
tall i rubrikk (9) betegner en hoy braedkvalitet.
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46 BAKEPROVER FRA KRISTI ANIA BRODFABRIK

Melets 1 . Deigens | Bre-
Prove | Pros Vanns | Aske § Bf,'g,, Gjzr: | Gjzrs | i dets
nr. |teininns Syrcei— inns inne | tez' ingss |ingstoles ds“}‘," nkvah-
hold | &2 hold hold | evne | ranse '8 etfﬂ, tet
Twleol e e o el mn | 6 0

u o i il
1 ]‘l 74 |28 | 135 70 155 30 | 30 | 30 | 30
2 | 68 24 133 67 1. 156 25 25 25 | 25
3 00095 31 138 80 & 157 30 30 30 “ 30
¢ | 65 21 148 58 150 20 20 20 | 20
5 91 | 27 140 78 ||~ 156 30 25 30 | 25
6 | 95 | 30 145 8% 156 30 0 | 30 | 30
7 1 9% | 3l 140 86 155 30 | 30 | 30 | 30
8 | 74 | 33 | 145 78 155 25 | 25 30 | 25
9 | % | 3l 137 76 157 30 30 | 30 | 30
o | 78 | 31 147 64 154 | 30 | 25 | 25 gi 25
1| o4 | 3 141 84 156 30 30 30 1. 30
12 | 66 | 25 147 70 | 155 30 | 25 | 30 | 30
13 | 60 | 27 146 70 | 153 25 25 25 | 25
14 9 | R 129 87 156 3 | 30 | 30 30
15 } 94 29 | 127 76 | 158 | 30 30 30 | 30
l6 | 9¢ | 33 135 86 158 30 30 | 30 |30
17 ‘p 9% | 30 126 74 157 25 20 | 25 | 20
18 | 89 | 29 139 76 | 152 25 30 | 30 25
19 | 83 | 27 123 84 156 30 | 30 | 30 | 30
20 | 92 30 133 88 || 154 30 30 30 | 30
21 | 96 | 24 135 76 | 152 30 | 30 | 30 | 30
.22 | 88 | 3l 140 88 | 153 30 | 20 | 30 | 25
25 | se |27 | 135 |79 | 1 25 25| 30 25
24 | 53 | 22 | 159 64 | 150 0 | 30 | 30| 3
25 ﬁ% 8 | 28 | 135 76 | 157 30 | 30 | 30 30
2| 8 | 33 | 133 | 74 157 | 301 30} 3 | 30
27 | 88 | 26 | 13 79 | 156 | 30 | 30 | 30 | 3
28 | 90 i 26 | 132 72 | 158 30 35 |35 | 35
29 | 99 | 2 } 132 9 | 156 | 30 30 | 30 | 30
0 | 87 26 133 72 | . 156 | 30 | 40 | 30 | 40
e |2 e | s 16 | 300 30| 300 %0
32 83 | 3l 137 76 | 156 30 | 20 | 30 | 20
33 | 88 | 3l 135 78 156 30 30 30 | 30
34 86 | 31 138 70 156 40 | 30 | 30 | 30
35 95 | 29 136 80 156 30 | 20 | 25 \\1 20
36 | 8 | 3l 137 64 |- 156 40 | 30 | 30 | 30
37 s 98 | 3% 130 o7 | ~ 156 [ 30 | 30 | 30 30
38 93 | 31 141 88 156 | 25 | 30 | 30 | 30
39 | 9l 36 137 82 156 " 30 30 30 | 30
40 | 92 | 36 137 75 156 | 30 | 30 | 30| 30
a1 | 105 | 41 113 84 158 | 30 | 20 15 | 20
2 || 104 | 36 129 84 156 |30 | 30 | 25 | 30
43 | 9% | 36 129 74 156 | 30 | 35 | 30 30
44 | 103 | 31 128 83 56 | 30 | 3 |35 |35
45 | 93 30 129 8¢ | . 155 | 35 | 25 30 | 30
% | 95 || 1 73 | 155 III 25 | 40 | 30 ﬁ 35
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Kan tallene i denne tabellen lere oss noe om de faktorer
som betinger et godt bred? Det forste man ber gjere ndr man
stiller dette sporsmal, er % undersoke om de faktorene en her
har opplynsing om, er savhengige, eller om noen av dem er

s3 sterkt innbyrdes forbundne at de bare kan tas som uttrykk
for et enkelt faktorkompleks.

Som et eksempel kan vi ta de to tingene deigutbyttet og
vanntilsetningen, som ble nevnt foran. Det vilde vare en for-
feilet problemstilling & forsoke 2 finne ut hvorledes disse to
tingene hver for seg kan bidra til en hey bredkvalitet. En
m3 . eks. forsoke 3 finne ut hvorledes bredkvaliteten vilde
bli pavirket, om den ene av disse tingene ble holdt konstant,
mens den annen ble endret. I virkeligheten er jo de to opp-
lysningene bare forskjellige uttrykk for en og samme virk-
ningsfaktor, nemlig mengden av tilsatt vann. Dette gjelder
iallfall s3 lenge vi bare tenker pa de grove trekk 1 billedet.
Huvis analysen kunde bli drevet meget langt, ned til de fineste
detaljer i arsakssammenhengen, da kunde det kanskje bli
sporsméil om & betrakte vanntilsetningen og deigutbyttet som
to forskjellige faktorer, f. eks. i den forstand at arbeidspro-
sessen under deigens framstilling kunde endres slik at for-
dampningen blir enten storre eller mindre, og at det dermed
oppstar en variasjonsmulighet mellom deigutbyttet og vann-
tilsetningen. Men pd analsens niverende stadium, for en rekke
andre og langt mere betydningsfulle faktorer er klarlagt, vilde
en slik separatbehandling av vanntilsetningen og deigutbyttet
bare lede oss pa villspor uten den statistiske analyse.

Det er et spersmil om ikke noe liknende kan gjelde for
andre av de faktorene vi her har opplysning om. For 3 vere
pa den sikre side ber man undersoke hva materialet selv kan
si om dette. For & gjore det ber man ferst jamfere variasjo-
nene av faktorene to og to. Det kan f. eks. gjores grafisk.
En slik oversikt brakte for dagen at det er en noksa tydelig
negativ sammenheng mellom deigutbyttet og melets vann-
innhold, dvs. jo mindre melets vanninnhold er, desto sterre
blir deigutbyttet, dvs. desto sterre prosent vann blir det til-
satt under framstillingen av deigen. Det er jo et noksa nwr-
liggende forhold. Sammenhengen er imidlertid ikke sd stram
at en uten videre m3 avvise melets vanninnhold som en ut-
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sagnskraftig faktor ver siden av deigutbyttet. Men forsiktig-
het m3 utvises under den statistiske analyse.

En annen sammenheng som pa denne méite kom til syne,
var den mellom melets proteininnhold og melets vanninnhold.
Mel med stort proteininnhold hadde gjennomgaende lite vann-
innhold. En tendens til negativ samvariasjon vil det selvsagt
alltid vaere mellom to faktorer som begge er beregnet som
prosenter innenfor en gitt masse (summen av alle prosenter
er jo 100). Men i dette tilfelle var styrken i utslaget mere
enn det som kan forklares p3 denne mite. En prosents opp-
gang i vanninnhold var nemlig gjennomsnittlig ledsaget av
mere enn en prosents nedgang i proteininnhold (materialet
viste gjennomsnittlig 1,44 ganger si sterk bedring i protein-
innhold som i vanninnhold). Ingenier Schulerud ved Kri-
stiania Bredfabrik fant en slik sammenheng helt plausibel,
idet f. eks. den argentinske rug, som har et hoyt proteininn-
hold samtidig pleier & ha et lavt vanninnhold bl. a. p.g.a.
dyrkestedets klima, mens f. ks. den tyske rug, som er protein-
fattig, samtidig pleier & ha et stort vanninnhold. Dette er
et moment til som gjor at en m3 vere varsom med 3 trekke
inn melets vanninnhold som en selvstendig faktor under
analysen. ' '

Det ble ogsd foretatt jamferinger mellom de forskjellige
faktorene tre og tre; men det ble her ikke pavist noen nye
dvhengigheter som skulde kunne hindre oss i & betrakte fak-
torene som i det vesentlige uavhengige. Da kan det heller
ikke eksistere slike avhengigheter i noen hoyere komplekser
av faktorene, f. eks. fire og fire osv. Den egentlige analyse
av miten hvorp3 brodkvaliteten avhenger av de forskjellige
faktorene, kunde derfor begyr:ne.

Det mest nerliggende er fogst & se pd deigens egenskaper,
‘og sperre hvilke egenskaper ved deigen det er som betinger
det gode brod. S3 kan en etterpd sperre om hvilke melegen-
skaper som bestemmer de forskjellige deigegenskaper.

Allerede en grafisk orientering om sammenhengen mellom
bredkvaliteten og hver enkelt av deigegenskapene, en ad gan-
gen, var nok til & vise at det var en temmelig stram sam-
menheng mellom bredkvaliteten og deigens gjeringstoleranse.
En behever i grunnen bare & la oyet gli nedover kolonnene
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(7) og (9) i tabellen for & f4 et inntrykk av det. Det er ogsa
en viss sammenheng mellom bredkvaliteten og deigens gjer-
ingsevne; men denne er ikke pd langt nxr s3 tydelig. I virke-
ligheten er sannsynligvis begge disse faktorene virksomme
samtidig, slik at de utslag i bredkvaliteten som ikke kan for-
klares ved den ene av dem, kan forklares ved den annen. For -
% bringe rede i dette kan vi som en forste tilnermelse sim-
pelthen oppfatte bredkvalitetskarakteren som sammensatt av
to addender som hver for seg representerer virkningen av
henholdsvis gjeringsevnen og gjeringstoleransen. Og videre
kan vi for enkelhets skyld anta at hver av disse virkningene
er en simpel proporsjonalitetsvirkning, dvs. framkommet ved -
at det tallet som representerer vedkommende faktor, multi-
pliseres med et fast forholdstall. Dette forholdstall kommer
da til 4 gi et utirykk for vedkommende faktors virknings-
grad. Vet et statistisk beregningsarbeid, som det ikke er ned-
vendig & komme inn pd i denne forbindelse, ble virknings-
faktorene for gjeringseynén og gjeringstoleransen bestemt til
_ henholdsvis 0,49 og 0,86. Det nivd som gjeringsevnens og
gjeringstoleransens virkninger kommer i tillegg til, ble sam-
tidig bestemt til — 10,4. Dvs. man stillet opp folgende for-
mel hvoretter man skulde kunne beregne bredkvalitetets-
- karakteren ut fra deigens gjeringsevne og gjeringstoleranse.
" (1) beregnet bredkvalitet = 0,49 X gjeringsevne
+ 0,86 X gjeringstoleranse
: — 10,4

Som et eksempel kan vi ta preve nr. 30, som ga den hoy-
este bredkvalitet. Her er gjeringsevnen = 30 og gjerings-
toleransen = 40, alts3 0,49 X 30 T 0,86 X 40 — 10,4 =
38.7. Den beregnede bredkvalitet her er altsd 38.7 mot den
Faktisk iakttatte kvalitet, som var 40. Som et annet eksem-
pel kan vi ta preve nr. 35, som er en av de ddrligste. Her
£3r vi 0.49 X 30 T 0.86 X 20 — 10.4 = 21.§, mot den iakt-
tatte brodkvalitet pa 20. I betraktning av at bredkvaliteten
bare er gitt i de store sprang 20, 2§, 30 0sv. er denne over-
ensstemmelse mellom den beregnede bradkvalitet og den fak-
tisk iaktratte meget god. Ogsa for de andre provene vil en
finne at overensstemmelsen er bra, unntatt for to av prevene
(nr. 34 og 36) hvor det formodentlig har gjort seg gjeldende
spesielle forhold. _ .




De faste forholdstall i formel (1) er bestemt ved en metode
som tar sikte pa & finne fram til det underliggende- typiske,
det som sannsynligvis har gyldighet uavhengig av de mer
cller mindre tilfeldige feil og skjevheter som métte forekomme
{ dette materiale.’) Hvis vi bare hadde stilt oss som oppgave
2 finne en formel som gjorde det mulig & beregne bredkvali-
teten med storst mulig neyaktighet ut fra gjeringsevnen 0g
gjzringstoleransen i dette materiale, vilde vi ha funnet litt
andre storrelser pa de faste forholdstall, og overensstemmel-
sen mellom beregnet og faktisk iakttatt brodkvalitet vilde
ha blitt enda litt bedre; men denne formelle ekning av over-
- ensstemmelsen vilde ha hatt liten interesse.

Vi kan ogs3 beregne brodkvaliteten ut fra gjeringstoleran-
sen og deigens smidighet; men, resultatet blir stort sett ikke
s3 godt som ved formel (1). Og om vi forseker oss med en
likning hvor alle de tre deigegenskaper gjxringsevne, gjerings-
toleranse og smidighet forekommer samtidig, viser den stati-
stiske analyse at bestemmelsen av de faste virkningsfaktorer .
blir temmelig upalitelig. Vi gjor derfor best i & bli stdende
ved formel (1), idet vi erindrer at gjeringstoleransen er den
viktigste av de to faktorer i formelen. Ved eventuelle un--
dersokelser senere burde man forseke 3 f3 bedre data, slik
_at man kunde f3 tatt hensyn til alle de tre deigegenskaper
samtidig. '
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*

Det neste skritt i behandlingen av det forelagte materiale
" ble & undersoke hvorledes melets egenskaper og vanntilset-
*. ningen (malt ved deigutbyttet) virker inn pa deigens gjerings-
. evne og gjeringstoleranse. Vi tar gjeringstoleransen forst da .
.. den er den viktigste. En analyse av materialet viser at den
~ uten sammenlikning viktigste faktor som har innflytelse pa
- deigens gjeringstoleranse, er melets proteininnbold. Jo hoyere
proteininnhold, desto storre gjeringstoleranse. Ingenior
- Schulerud bekrefter at dete stemmer med de direkte erfarin-
- 'ger pa fabrikken. -
. Melets askeinnhold viser seg ogsd & ha en betydelig virk-
" ning pa deigens gjeringstoleranse; men her foreligger et for-
hold som kan gi anledning til feilslutning hvis en ikke er
HiI dex_l matematisk-statistiske terminologi: Vi har bestemt en struktur-
likning i motsetning til en elementzer. regresjonslikning. ’

12
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pa vakt. Jamferer vi uten videre askeinnholdet og gjerings-
toleransen, si viser materialet en: positiv samvariasjon, dvs.
jo storre askeinnhold, desto storre gjzringstoleranse. Denne
sammenhengen gir imidlertid ikke uttryk for noe selvstendig
3rsaksforhold, men bare for den omstendighet at det store
proteininnholdet som skaper en stor gjzringstoleranse sam-
tidig som regel er forbundet med et stort askeinnhold. Hyvis
vi far isolert virkningen av askeinnholdet, viser den seg 4 gd
i motsatt retning. Nar proteininnholdet holdes konstant, vil
“altsd gjeringstoleransen bli desto sterre, jo mindre askeinn-
" holdet er. Dette kan tydelig pivises i materialet. Det kan
bringes til uttrykk ved at gjeringstoleransen uttrykkes i dens
“samtidige avhengighet av proteininnhold og askeinnhold ved
." en liknende formel som (1). Vi finner C '
'(2) Beregnet gjzrinstoleranse = 0,57 X proteininnhold - -
— 0,76 X askeinnhold
t 37,4
For den beste bakepraven, nr. 30 far vi f. eks. C
0,57 X 87 — 0,76 X 72 + 37,4 = 32,27 mot en faktisk
" jaktatt gjeringstoleranse pd 40. Overernisstemmelsen er ikke
serlig god, og det er ogsd andre prever med noksd stor av-
vikelse mellom béregnet og iakttatt gjeringstoleranse; men
tendensen i retning av negativ virkning av askeinnholdet er
iallfall tydelig. : v
" En nzrmere analyse av materialet viser at det er en tredje
“faktor som her ber regnes med ved siden av de to faktorer
i (2), nemlig melets syregrad. Materialet viser at gjerings-
toleransen er desto sterre, jo mindre syregraden er. I den
_rapporten om den statistiske undersekelse som ble skrevet 1
1936, antydet jeg at det for syregradens virkning formodent-
lig gjelder en optimumslov, slik at det er en viss midlere syre-
grad som er den gunstigste. Nar det foreliggende materiale
viste at gjeringstoleransen — og dermed bredkvaliteten —
ble bedre ved en senkning av syregraden, s& mitte det tolkes
derhen at syregradens optimumspunkt i de foreliggende pro-
ver i de fleste tilfelle var passert, dvs. i de forelagte prover
var syregraden gjennomgdende holdt for hoy. Denne kon-
klusjon var for fabrikken ikke sd lite av en overraskelse, da
*den inntil da hadde gt ut fra at det bare gjaldt & serge for
3 bruke mel hvis syregrad 13 over et visst erfaringsmessig
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fastlagt minimum, mens den hadde trodd at det var uten
praktisk betydning om syregraden 18 atskillig heyere enn
minimum. Riktigheten av Instituttets beregninger pd dette
punke er blitt bekrefter, og har fit sin forklaring ved de
resultater den laboratoriemessige forskning er kommet til 1
rene etter 1936. Herom henvises til den interessante ut-
redning som er tatt inn i direktor Osmundsens forannenvte
artkkel.

La oss dernest se pd hva det statistiske materiale kan si om
de faktorer som betinger deigens gjeringsevne.” Den synes 3
henge sammen med deigutbyttet, dvs. med mengden av til-
_satt vann; jo mere vann som tilsettes, desto bedre synes gjr-

ingsevnen — og dermed bredkvalileten — & bli. Slik ytrer
sammenhengen seg nir en jamforer gjxringsevnen og deigut-
byttet uten videre, alts3 uten 4 ta hensyn til noen av de andre
faktorene. Spersmilet er om denne sammenhengen vil bli
stSende ogsd nir vi eliminerer virkningen av de andre fak-
torene, slik at vi fir fram deigutbyttets (vanntilsetningens)
virkning (isolert eller om virkningens retning vil sld om pa
liknende mite som askeinnholdegs virkning slo om i dets for-
hold til gjeringstoleransen. a

For & klargjore dette m3 vi se pd hvorledes gjzringsevnen
avhenger av visse andre faktorer. Forst og fremst viste det
seg at gjeringsevnen ble gunstig pdvirket av proteininnhol-
“det. En likning som tar med bide proteininnholdet og deig-
utbyttet som faktorer, viser seg imidlertid ikke 2 kunne
brukes, da materialet ikke tillater noen utsagnskraftig be-
stemmelse av virkningskoeffisientene i en slik likning. Men

- hvis vi dessuten tar med melets askeinnhold, fir vi en lik-

" ning som iallfall kan vise tendensen i sammenhengen. Denne
sammensatte likning, som skulde angi nettovirkningen av hver’
enkelt faktor, viser at gjeringsevnen — og dermed bred-
kvaliteten — blir desto hoyere jo sterre deigutbyttet, protein-
innholdet og vanninnholdet er, og jo mindre askeinnholdet.
er. Virkningsretningen for deigutbyttet har altsd ikke ‘sldtt
om. Men askeinnholdets virkning slo om pi liknende mate
som ved (2). -

Disse slutningene kan verifiseres ved at vi studerer direkte
hvorledes bredkvaliteten avhenger av melets egenskaper. og. ~
deigutbtyttet. Jeg skal ikke gd i detalj, men bare nevne at
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det ble bestemt en likning som rommer det vesentligste av
hele &rsakskomplekset, nemlig en likning hvorved bredkvali-
teten beregnes ut fra de tre faktorer proteininnholdet, syre-
graden og deigutbyttet. I denne likning virker proteininn-
holdet og deigutbyttet positivt — som en mdtte vente etter
resultatene av den tidligere analyse via gjzringstoleransen og
gjeringsevnen —, og syregraden virker negativt. Dvs. bred-
kvaliteten blir iflg. denne likning desto bedre, jo sterre pro-
" teininnholdet og deigutbyttet er og jo mindre syregraden er..
Av den tidligere analyse vet vi at proteininnholdets virkning
g3r bide via gjeringstoleransen og gjeringsevnen (fortrinsvis
via den forste), mens syregradens vesentlig gir gjennom gjer-
* ingstoleransen, og deigutbyttets (vanntilsetningens) vesentlig
gjennom gjringevnen.

B3de den direkte analyse av bredkvaliteten og den indirekte
via deigens gjeringevne viser altsd en tydelig positiv virkning
av deigutbyttet, dvs. jo sterre deigutbyttet er, (mens de andre
faktorer er konstante) desto bedre blir bredkvaliteten.” Ut
fra produktivitetsteoriens generelle prinsipper skulde en vente
at det for deigutbyttet (vanntilsetningen) vilde gjelde en op-
timumslov, dvs. slik at bredkvaliteten forbedres etter som

" vanntilsetningen til deigen skes opp til et visst punkt, for

deretter 3 avta (alt mens de andre faktorer holdes konstante). .
En slik krumlinjet sammenheng kan selvsagt ikke pavises ved
linexere likninger av den slags som er omtalt foran. Det ble
derfor ogs& brukt en annen og mere komplisert metode’) som
er i stand til & pivise krumlinjetheten i sammenhengen hvis
det er noen. Den ble bruke til & bestemme sammenhengen
mellom bredkvaliteten og deigutbytet ndr proteininnholdet
og syregraden holdtes konstant lik de verdier som disse fak-
torer hadde gjennomsnittlig i det forelagte materiale. Resul-
tatet ble ikke en kurve med noe tydelig toppunkt, men nzr-
mest en serie med jevnt stigende punkter gjennom hele mate-
rialet. Dette resultat mitte tolkes derhen at bakeprevene i
det foreliggende materialc gjennomgéende 18 pa den stigende
kurvegren (for optimumspunktet), dvs. det var gjennom-
gdende brukt for liten vanntilsetning til deigen. Etter at In-
stituttet hadde formulert denne slutning, fikk vi vite at dette

Yy Den sikalte punktinterpolasjonsmetode.
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stemte med de praktiske erfaringer ved fabrikken. Av hen-
syn til den maksimale behandling var vanatilsetningen ved
disse prevene holdt svart lav. Ingenisr Schulerud har ogsd
meddelt at han finner det helt plausibelt at den gunstige
virkning av en ekt vanntilsetning serlig skulde forega gjen-
nom en forbedring av deigens gjeringsevne slik som bereg-
ningene viste. Han mener det kan forklares pd den madten
at gjercellene utvikler gass som m3 arbeide mot et visst trykk.
Dette trykk blir mindre, jo losere deigen er, dvs. jo sterre
vanninnhold den har.
*

Den utfoerte statistiske analyse bragte ogsd for dagen en
rekke detaljopplysninger av forskjellig slag, som det imidler-
tid vilde fore for langt & komme nermere inn pd her. Det
som er anfert, skulde vare nok til & antyde at det her fore-
ligger et stort og fruktbart felt hvor en sikkert vil kunne fa
mange verdifulle resultater ved et videre samarbeid mellom
bakeri-, melle- og korndyrkningsekspertene pd den ene side
og matematiske statistikere p& den annen. Jeg kan ikke an-
net enn 4 lykkenske Kristiania Bredfabrikk med det’initiativ
- den her har tatt, og hipe at dette arbeid vil sld seg igjennom-

i videre kretser. ' '




